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Metodologia do trabalho de revisao

= Grupo de Trabalho: Foram realizadas 20 (vinte) reunides com equipes técnicas das Divisdoes
= Contribuicdes de colegas do SIF

= Cumprimento do disposto no Decreto 9.191, de 01/11/2017

= Reunides com Consultoria Juridica-MAPA

= Reunioes com Subchefia de Assuntos Juridicos Casa Civil



RIISPOA

Titulo | — Das Disposi¢des Preliminares e do Ambito de Atuagdo

Titulo Il — Da Classificagao Geral

Titulo Il - Do Registro e do Relacionamento de Estabelecimentos

Titulo IV — Das Condig¢oes Gerais dos Estabelecimentos

Titulo V — Da Inspecao Industrial e Sanitaria

Titulo VI — Dos Padroes de Identidade e Qualidade

Titulo VII — Do Registro de Produtos, Embalagem, Rotulagem e Carimbos de Inspe¢ao
Titulo VIl — Da Analise Laboratorial

Titulo IX — Da Reinspec¢ao Industrial e Sanitaria

Titulo X - Do Transito e da Certificagao Sanitaria de POA

Titulo XI — Das Responsabilidades, Das Medidas Cautelares, Das Infra¢goes, Das Penalidades e do Processo
Administrativo

Titulo XII — Das Disposi¢oes Finais e Transitorias



Justificativas/Objetivos

= Lei n2 13.874, 2019 - Declaracao de Direitos de Liberdade Econémica

> Decreto n? 10.178, 2019: critérios e os procedimentos para a classificacdo de risco de atividade
econdmica e para fixar o prazo para aprovacao tacita;

» Decreto n? 10.229, 2020: direito de desenvolver, executar, operar ou comercializar produto ou
servico em desacordo com a norma técnica desatualizada.

= Portaria MAPA n2 24, de 21/02/2019: implementar programas de autocontrole a
serem aplicados pelos estabelecimentos regulados pela legislacao da defesa
agropecuaria.

= Analises técnicas de questionamentos oriundos de representantes do setor
produtivo e do Servico Oficial que remetem a necessidade de revisao de dispositivos
do Decreto 9.013/2017.



Principais alteracoes

> Ambito de atuacio

< Inclus3o da Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990
< Inclusdo da Lei Complementar n? 123, de 14 de dezembro de 2006;
< Definicdao de auditoria como procedimento técnico-administrativo conduzido por AFFA;

< Definicdo de Servico de Inspecao Federal e Central de Certificacdo como unidades do
MAPA;

< Definicao sobre quem s3o os 6rgaos que tratam de recomendacoes internacionais -
Organizacao Mundial da Saude Animal (OIE) e Codex Alimentarius;

< Definicdo de inspecdo permanente e periddica.
Arts. 12,10 e 11



Principais alteracoes

» Registro de Estabelecimentos:

< As etapas para obtencdo do registro serdo de acordo com o nivel de risco dos estabelecimentos:

» Granja avicola, posto de refrigeracdao, queijaria, unidade de beneficiamento de produtos de
abelhas e entreposto de produtos de origem animal obterdo registro apds o depdsito de documentacao
exigida (registro automatico).

Art. 28
= O MAPA tera prazo de um ano para adequar procedimentos
Art. 538-A
< Autoriza o funcionamento do estabelecimento a partir da emissao do titulo de registro.

» Para estabelecimentos sob inspecao em carater permanente (abatedouros frigorificos) o inicio do
funcionamento fica condicionado a designacao de equipe de servidores da inspecao federal pelo chefe
do SIPOA.

Art. 31



Principais alteracoes

» Registro de Estabelecimentos:

< Estabelecimentos que realizam atividades em instalacdes independentes, situados na mesma area
industrial, poderao compartilhar dependéncias sociais, de agua de abastecimento, tratamento de

efluentes, laboratorio e almoxarifado.

Art. 34

& Cancelamento do registro de estabelecimentos que interromperem voluntariamente seu
funcionamento pelo periodo de um ano.

Art. 35



Principais alteracoes

» Registro de Estabelecimentos:
< Produtos nao comestiveis foram retirados do escopo de obrigacdes previstas no RIISPOA.

O MAPA estabelecera procedimentos simplificados para respaldar o transito e a certificacao sanitaria
e migracao ou regularizacao do registro, quando cabivel.

» Piloto ja iniciado.
Exemplo: calculos biliares, heparina

» Farinhas de origem animal passardao a atender Decreto da alimentacdo animal, que possui
exigéncias mais simples.
= O MAPA estabelecera procedimentos simplificados para:

- respaldar o transito e a certificacao sanitaria dos produtos implicados, inclusive para o atendimento as
exigéncias de exportacao;

- migracao ou regularizacao do registro junto ao drgao competente.
Art. 322



Principais alteracoes

» Registro de Estabelecimentos:

< Excluida a necessidade de registro de curtumes que fornecem pele e aparas aos estabelecimentos
fabricantes de gelatina e produtos colagénicos.

» Estabelecimento fabricantes de gelatina e produtos colagénicos sdao responsaveis pelo controle de
seus fornecedores de matérias primas.

> E permitido receber pele e aparas de estabelecimentos sob inspecdo dos Estados, do Distrito
Federal, dos Municipios e de estabelecimentos processadores de peles vinculados ao orgao de saude
animal competente.

» Controle documental de rastreabilidade: certificacdo sanitdria ou documento equivalente
expedido pela autoridade sanitaria ou documentacdao comercial no caso de estabelecimentos

vinculados ao orgao de saude animal.
Arts. 18, 78 e 31
» Certificacdo para exportacdo: Instrucdo Normativa n? 11, de 12/05/2017 (Protocolo privado).



Principais alteracoes

» Classificacao de estabelecimentos:

< Abatedouro frigorifico de pescado: abate de anfibios e répteis — inspecdo em carater permanente.
(Art. 19)

< Granja avicola: é permitido o aproveitamento de ovos que apresentem defeitos que impedem a sua
comercializacao como ovo inteiro. (Art. 20)

> E necessario dispor de estrutura e condicdes apropriadas para a realizac3o dessa atividade.

< Usina de beneficiamento e fabrica de laticinios passam a ser Unidade de Beneficiamento de Leite e
Derivados (Art. 21)

< Unidade de extracdo e beneficiamento de produtos de abelhas e entreposto de beneficiamento de
produtos de abelhas e derivados passam a ser Unidade de Beneficiamento de Produtos de Abelhas (Art.
22)

» Dispensar a obrigatoriedade de informar no rétulo a classificacdo do estabelecimento. (art. 443,
Instrucao Normativa 22/2005 MAPA)



Principais alteracoes

» Classificacao de estabelecimentos:

< Entreposto de Produtos de Origem Animal e Casa Atacadista: ndo serdo permitidos
trabalhos de manipulacao, de fracionamento ou de substituicao de embalagem primaria, sendo
permitida a substituicdo de embalagem secundaria que se apresentar danificada. (Art. 23, § 39)

< Entrepostos de Produtos de Origem Animal: é permitida a agregacao de produtos de
origem animal rotulados para a formacao de kits ou conjuntos, que nao estao sujeitos a
registro. (Art. 23, § 59)



Principais alteracoes

> Registro de Produtos:
=  Croqui do rétulo nao sera objeto de analise prévia (art. 427-A, §39);

= Isenc¢ao de registro dos produtos de origem animal nao comestiveis e de produtos de baixo risco
(pururuca, torresmo, farinha lactea, pdlen apicola, prépolis, apitoxina, polen de abelhas sem ferrao,
propolis de abelha sem ferrao) (art. 427-B);

< Os produtos isentos de registro devem estar rotulados e atenderem a legislacao.

=  Produtos destinados exclusivamente a exportagao terao registro concedido de forma automatica
(art. 427-A, §19);

= O DIPOA publicara orientacoes sobre as alteracoes relacionadas ao sistema PGA;
= Os rotulos estarao sujeitos a avaliacao em auditorias realizadas pelo DIPOA.

= Fim da necessidade de renovacao dos registro de produtos a cada dez anos (revogacao do art. 427,

§2°9).



Principais alteracoes

> Rotulagem:
=  Facultada a aposicao no rétulo de:

» informacdes que remetam a caracteristicas especificas no ambito da produg¢ao primaria: regras
estabelecidas pelo drgao competente ou mediante a aposicao de texto explicativo na rotulagem (Art.

446-A);

Exemplos: leite de origem; leite A2; Bio; ovos de galinhas criadas sem gaiola; livres de antibiotico,
entre outros.

» expressoes de qualidade na rotulagem: mediante previsdo em RTIQ ou aposicdo de texto
explicativo na rotulagem para esclarecimento sobre os critérios utilizados para sua definicao (Art. 446-

B).
Exemplos: Premium, Gold, Reserva, Especial, entre outros.



Principais alteracoes

> Rotulagem:

= Excluida a obrigatoriedade de informar a data de fabricacao no rotulo: harmonizacao com a
Resolucdo Mercosul GMC 26/03 (Art. 443).

= Informacdes sobre prémios ou menc¢des honrosas: incluir texto informativo ao consumidor (Art.
444).

= Um mesmo rotulo pode ser usado para produtos idénticos mas fabricados em diferentes unidades
da mesma empresa (Art. 447).

» Todas as unidades devem ter o rétulo registrado.

» A unidade fabricante deve ser claramente identificada no rotulo: texto informativo, cédigo ou
outra forma que assegure a informacao correta, ou um unico carimbo de inspecao.



Principais alteragoes

= Comum a todas as areas do setor produtivo/Fiscalizacao — Aspectos Gerais

=  Destinacao industrial (art. 10, inciso XXIX): destinacao dada pelo estabelecimento a matérias-
primas e produtos que se apresentam em desacordo com a legislacao (Autocontrole);

=  Aproveitamento condicional (art. 10, inciso XXll): destinacao dada pelo Servico Oficial a
matérias-primas e produtos que se apresentam em desacordo com a legislacao;

= Definicdo de descaracterizagao e desnaturacao (art. 10, incisos XXVII e XXVIII): permite o
aproveitamento de produtos em desacordo com a legislacao para a fabricacao de produtos nao
comestiveis.

= Definicdo de condenagao e inutilizagdao (art. 10, incisos XXVI e XXX): ambas podem ser
realizadas pelo Servico Oficial e pelo estabelecimento

=  Utilizacao de sistemas informatizados para o registro dos programas de autocontrole (art. 74, §
292-A).



Principais alteragoes

= Comum a todas as areas do setor produtivo/Fiscalizacao — Aspectos Gerais

=> Art. 482. E permitido o aproveitamento condicional ou a destinacdo industrial de matérias-
primas e de produtos de origem animal em outro estabelecimento sob inspecao federal ou em
estabelecimentos registrados nos servicos de inspecao dos Estados, do Distrito Federal e dos
Municipios, desde que:

| - haja autorizacao prévia do servico oficial do estabelecimento de destino;

Il - haja controle efetivo de sua rastreabilidade, contemplando a comprovacao de recebimento no
destino; e
lll - seja observado o disposto no inciso XVI do caput do art. 73.

=>  Art. 493. E obrigatdria a emissdo de certificacdo sanitaria para o transito de matérias-primas
ou de produtos de origem animal destinados ao aproveitamento condicional ou a condenacao
determinados pelo SIF e a emissao de documentacao de destinacao industrial ou de
condenacao determinadas pelo estabelecimento.
»  Obrigatoria a comprovacdo do recebimento das matérias-primas e dos produtos pelo

estabelecimento de destino junto ao emitente, no prazo de 48 horas, contado do recebimento da
carga.



Principais alteracoes

= Obrigacoes dos estabelecimentos — Aspectos Gerais

= Disponibilidade de pessoal para auxiliar a execucao dos trabalhos de inspecao post
mortem e apoio administrativo, conforme normas especificas estabelecidas pelo
MAPA. (consonancia com art. 90 e 125)

= A disponibilizacao de pessoal podera ser atendida por pessoa juridica credenciada pelo
MAPA, nos casos definidos em ato normativo especifico, para atendimento as
exigéncias especificas de mercados importadores.

= Disponibilizar, nos estabelecimentos sob carater de inspecao periodica, local reservado
para uso do SIF durante as fiscalizacdes.

Art. 73



Principais alteracoes

= Obrigacoes das empresas — Aspectos Gerais
= Comunicar ao SIF com antecedéncia minima de:

» 72 h: realizacdo de atividades de abate e o hordrio de inicio e de provavel conclusao;

» 5 dias uteis: a pretensdo de realizar atividades de abate em dias adicionais a sua regularidade
operacional;

» sempre que requisitado: a escala de trabalho do estabelecimento sob inspecao em carater
periodico ou, no caso de estabelecimentos sob inspecao permanente, as demais atividades
exceto o abate;

» paralisacdo ou o reinicio, parcial ou total, das atividades.

= Comunicar a unidade competente, com antecedéncia de, no minimo, setenta e duas horas, a
previsao de chegada de produtos de origem animal importados que requeiram reinspecao.

Art. 73



Principais alteragoes

= Comum a todas as areas do setor produtivo/Fiscalizacao — Aspectos Gerais

= Os estabelecimentos de abate, de pescados, de ovos e de mel sao responsaveis por garantir a
identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtencao na producao
primaria até a recepcao no estabelecimento, incluindo o cadastro de produtos, programas de
melhoria da qualidade da matéria-prima e de educacao continuada.

» Autocontrole.

» Promover melhorias na cadeia primaria.
Arts. 84-A, 207-A, 219-A, 267.

» Prazo de um ano para as adequacOes necessarias Art. 538-A

= O MAPA deve atuar em conjunto com o 6rgao competente da saude para o desenvolvimento
de acdes e programas de saude animal e saude humana para a mitigacao ou a reducao de
doencas infectocontagiosas ou parasitarias que possam ser transmitidas entre os homens e os

animais e acoes de educacao sanitaria.
Art. 532-A



Principais alteragoes

= Comum a todas as areas do setor produtivo/Fiscalizacao — Aspectos Gerais

= Recolhimento de produtos devera ser realizado somente em casos de lotes de produtos que
representem risco a saude publica e daqueles que tenham sido adulterados (art. 81).

= Lei 7.889/1989 & Conceitos de produtos alterados (risco a saude) e adulterados (fraudes e
falsificacao) (art. 504).

< Alterado: matérias-primas ou os produtos que n3do apresentem condicdes higiénico-sanitarias
adequadas ao fim a que se destinam e incorrem em risco a saude publica.

& Adulterados: fraudados e falsificados



Principais alteragoes

=  Produtos Fraudados:

» privados parcial ou totalmente de seus componentes caracteristicos em decorréncia de
substituicao (ex.: adicao de pulmdes ou ligamento cervical na composicao de corned beef)

» adicao de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o
objetivo de dissimular ou de ocultar alteracdes (ex.: adicao de substancia quimica para mascarar
carne em inicio de deterioracao)

» adicdo de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o
objetivo de aumentar o volume ou o peso (ex.: fraude econdmica — adicao de amido em produto
carneo em que seu uso seja proibido, adicao de agua acima dos limites previstos);

» elaborados ou comercializados em desacordo com a tecnologia ou o processo de fabricacdo (ex:
vender presunto que deveria ter 6 meses de maturacao, apds 3 meses do inicio do processo)



Principais alteragoes

= Produtos Falsificados:

» utilizadas denominacodes diferentes das previstas (ex: vender “jerked beef” como “charque”)

» elaborados, fracionados ou reembalados com a aparéncia e as caracteristicas de outro produto
(ex.: fabricacao clandestina de ‘composto de mel’ e para comercializacao como ‘mel’, com

informacoes de empresa regularizada);

» elaborados de espécie diferente da declarada no rétulo ou divergente da indicada no registro do
produto (ex.: vender carne de equideos como bovina);

» que estejam indicados como um produto processado e ndo tenham sofrido o processamento
(ex.: vender como “maturados” cortes carneos nao submetidos a maturacao comercial);

» sofram alteracoes no prazo de validade (‘revalidacao’ de produtos);

» nado atendam as especificacOes referentes a natureza ou a origem indicadas na rotulagem (ex:
falsear a origem dos produtos — pais de origem, indicacao geografica)



Principais alteracoes

= Analises laboratoriais

» Definicdo de prazo de validade exiguo: quando o produto possuir prazo de validade
remanescente igual ou inferior a quarenta e cinco dias, contado da data da coleta da
amostra.

% Prazo de validade remanescente: prazo que falta para que o produto coletado atinja
o ultimo dia de validade indicado na rotulagem.

» O solicitante, quando indicar assistente técnico ou substituto para acompanhar analises
periciais, devera comprovar que os indicados possuem formacao e competéncia técnica
para acompanhar a analise pericial.

Art. 470 e 474-A



Principais alteracoes

= Medidas cautelares:

| - apreensao do produto, dos rétulos ou das embalagens;
Il - suspensao provisoria do processo de fabricacao ou de suas etapas;
lIl - coleta de amostras do produto para realizacao de analises laboratoriais; ou

IV - determinar a realizacao, pela empresa, de coleta de amostras para analises laboratoriais, a serem
realizadas em laboratorio préprio ou credenciado, observado o disposto no art. 475.

» Proporcionais e tecnicamente relacionados aos fatos que as motivaram;
» Poderdo ser estendidas a outros lotes de produtos fabricados sob as mesmas condicoes;

» ApOs a identificacdo da causa da irregularidade e a adocdo das medidas corretivas cabiveis, a retomada do
processo de fabricacao sera autorizada;

» O SIF poderd determinar que o estabelecimento desenvolva e aplique um plano de amostragem
delineado com base em critérios cientificos para realizacao de analises laboratoriais.

Art. 495 e 495-A



Principais alteracoes

Infracoes e apurag¢ao administrativa

Novos enquadramentos para infracoes (art. 496) e respectivas gradacoes (art. 509)

Reajustados os valores de multas das infracoes leves e moderadas e outras nao
especificadas (art. 508 e art. 509)

Previsao no Decreto de interdicao ou suspensao de atividades por medida cautelar

Ajustes nos fatores atenuantes e agravantes (art. 510), inclusive para o tratamento
favorecido de empresas de pequeno porte (art. 55 da Lei Complementar n2 123, de

2006)



Principais alteracoes

= InfracOes e apuracao administrativa

= Definidas situacoes de apreensao de produto (remissao ao art. 504)

= Ajustes na aplicacao das sancoes de interdicao total ou parcial e de suspensao
de atividades:

apenas quando caracterizado o fato motivador previsto na Lei 7.889/89, ou seja,
quando caracterizado(a): a adulteracao habitual;, a inexisténcia de condicdes higiénico
sanitarias; o embaraco a fiscalizacao; ou risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria.



Principais alteracoes

= InfracOes e apuracao administrativa

= Interdicao total ou parcial por adulteracao habitual ou suspensao por
embaraco a fiscalizagao (art. 517)
=  Prazo geral: de 7, 15, 30 ou 60 dias corridos / Leves ou mod.: min. 3 dias uteis
= Inicio dos efeitos: 30 dias da cientificacao
= Levantamento independe da correcao

= Abrangéncia
= Suspensao: todas novas producdes e certificacao (pode concluir produtos de fabricacao
prolongada)

= Interdicao parcial: setor em que ocorreu a adulteracao; total: se nao for possivel
identificar o local da ocorréncia da adulteracdao (INDICAR NO JULGAMENTO)



Principais alteracoes

= InfracOes e apuracao administrativa

= Interdicao total ou parcial por inexisténcia de condi¢coes higiénico-sanitarias ou
suspensao por risco ou ameaca higiénico-sanitaria (art. 517-A)

=
=

Sem prazo minimo, devendo ser levantadas quando corrigido o problema.

Inicio dos efeitos: imediato, no momento da fiscalizacdo (natureza eminentemente
cautelar)

= Abrangéncia

=
=

Suspensao: setor, equipamento ou operacao que ocasiona o risco ou a ameaca

Interdicao parcial: equipamentos ou setores sem condicoes de funcionamento; total:
condicoes inadequadas em todo estabelecimento ou quando nao é possivel delimitacao
do setor



Principais alteracoes

= InfracOes e apuracao administrativa

= Habitualidade da adulteracao ou falsificacao (art. 518)

= Constatacao de idéntica infracao (mesmo fato motivador) por 3 vezes no
periodo de doze meses

= Contagem: a primeira infracao e duas outras ocorridas apos a adocao de
medidas corretivas e preventivas para sanar a primeira

= Ndo impede medidas cautelares (art. 495 e art. 495-A)



Principais alteracoes

= InfracOes e apuracao administrativa

= Definicdo da data do fato gerador (art. 521): data que se iniciou a acao fiscalizatoria
que permitiu detectar a irregularidade (data da fiscalizacao ou data da coleta)

= Padronizacao dos prazos de defesa ou recurso (art. 525), contemplando a forma de
contagem (dias corridos), data de inicio (dia util subsequente a notificacao) e
prorrogacao do término se ocorrer em dia nao util.

= Definidas as situacoes de nao aplicacao dos critérios de fiscalizacao orientativa e dupla
visita para lavratura de autos de infracao contra pequenas empresas (art. 55 da LC
123/2006): infracOes graves ou gravissimas.



Principais alteracoes

= Reinspecao

> Area competente da Vigilancia Agropecuaria Internacional (VIGIAGRO)
< Excecao:

® Produtos de origem animal nacionais que tenham sido exportados e retornarem ao
Brasil, por processo regular de importacao (reinspecao em estabelecimento sob SIF);

% Em casos de emergéncia sanitaria ou de desabastecimento, por tempo determinado,
podera ser realizada em estabelecimentos registrados ou relacionados.

» Projeto Piloto em Itajai/SC



Principais alteracoes

= Transito e Certificacao

» Previsao dos locais onde podem ser emitidos os CSN, CSl e GT;

» Previsdao que o estabelecimento apresente a documentacao comprobatoria de respaldo
da certificacao;

» Certificacao pelo SIF para aproveitamento condicional ou condenacao (determinada
pelo SIF);

» Documentacao de destinacdo industrial ou de condenacao pelo estabelecimento;

» Quando nao for possivel separar o material condenado oriundo do DIF e das linhas de
inspecao de post mortem do material condenado pelo estabelecimento nas demais
operacoes industriais, a certificacao sanitaria fica dispensada e o transito desses
produtos sera respaldado pela declaracao de condenacao.



Principais alteracoes

= Setor de Aves e Suinos

= Casos de miopatias e de discondroplasia tibial, fraturas, contusdes e sinais de ma sangria
ocorridos no abate, por falha operacional ou tecnoldgica: as carcacas de aves devem ser
segregadas pelo estabelecimento para destinacao industrial (art. 175 e 175-A).
< N3ao se aplica (art. 175-A) as contusdes extensas ou generalizadas e aos casos de
areas sanguinolentas ou hemorragicas difusas, hipoteses em que a destinacao sera realizada
pelo SIF nas linhas de inspecao.

= Excluida a proibicao de abate de suideos nao castrados, devendo as carcacas que
apresentem odor sexual serem segregadas pelo estabelecimento para destinacao
industrial (autocontrole).
(revogacao do art. 104 e alteracao do art. 198)



Principais alteragoes

= Setor de Bovinos/Ovinos

= Retirada a obrigacao de que os animais reagentes positivos a testes diagnosticos para
brucelose tenham suas carcacas e 6rgaos encaminhadas obrigatoriamente ao Departamento de
Inspecdo Final (art. 138).

= Diante de publicacdes cientificas recentes, foi estabelecida a possibilidade de envio para
tratamento pelo frio das carcacas de animais com Cysticercus bovis (cisticercose bovina) em
qualquer caso que nao caracterize a infeccao intensa (art. 185).
= InfeccOes leves ou moderadas: as carcacas poderao ser destinadas ao tratamento pelo frio
ou pelo calor, apos remocao e condenacao da area atingida.

=  Foi incluida a definicdo de casos de infeccao moderada por Sarcocystis spp (sarcocistose) em
carcacas de ovinos e modificada a destinacao nos casos de infeccao leve, conforme recentes
publicacdes cientificas (art. 190-A).



Principais alteragoes

= Setor de Lacteos

= Alterado para 5°C (cinco graus Celsius) a temperatura de conservacao do leite no
posto de refrigeracao, na unidade de beneficiamento do leite e derivados e na
camara frigorifica do leite pasteurizado, podendo a referida temperatura atingir
até 7°C (sete graus Celsius) quando o leite estocado apresentar contagem
microbiolégica maxima de 300.000 UFC/mL anteriormente ao beneficiamento
(arts. 255 e 258).

= Definicao de queijaria passa a contemplar os estabelecimentos que recebem leite
de outras propriedades (art. 21, § 52).

= Transvase: dispensada a obrigatoriedade de higienizar o tanque antes e apos cada
transporte. Controle por meio do monitoramento da temperatura no recebimento
do leite e analise microbioldgica do leite estocado no silo. (art. 245)



Principais alteragoes

= Capitulo I-A Da Inspecao Industrial e Sanitaria de Pescado

=
=

Incluindo os Arts. 205 a 217.

Art. 209: os controles do pescado e de seus produtos devem ser realizados pelo

estabelecimento.

= Analises sensoriais, indicadores de frescor, controle de histamina, controle de
biotoxinas ou outras toxinas perigosas para a saude humana, controle de
parasitas.

Art. 210, § 39: avaliacao de caracteristicas sensoriais por pessoal capacitado pelo

estabelecimento, utilizando tabela de classificacao e pontuacao com embasamento

técnico-cientifico, nos termos do disposto em normas complementares ou, na sua

auséncia, em recomendacoes internacionais.

Art. 213: autorizada a sangria, evisceracao e o descabecamento a bordo do pescado,

desde que previsto em seus programas de autocontrole e o estabelecimento realize

os controles de qualidade na recepcao (autocontrole).

= PAC: tipo de pesca; tempo de captura, método de conservacao;, espécie de
pescado; requisitos das embarcacoes que podem realizar as atividades.



Principais alteracoes

= Setor de Pescados

= O desembarque do pescado oriundo da producao primaria, quando nao realizado
diretamente no estabelecimento sob SIF, deve ser realizado em um local intermediario
(trapiche), sob controle higiénico-sanitario do estabelecimento (autocontrole). (Art.
207-B)

=> E permitida a destinacdo industrial do pescado que se apresentar injuriado, mutilado,
deformado, com alteracbes de cor, com presenca de parasitas localizados ou com
outras anormalidades que nao o tornem improprio para o consumo humano na forma
em que se apresenta, nos termos do disposto em normas complementares ou, na sua
auséncia, em recomendacoes internacionais. (Art. 214)

= Pescado com infestacao por endoparasitas da familia Anisakidae: poderao ser
destinados ao consumo cru somente apos serem submetidos ao congelamento a
temperatura de -202C por sete dias ou a -352C durante quinze horas. (Art. 216, § 12)



Mais informacoes

= PERGUNTAS E RESPOSTAS
= Versao 2, 19/08/2020
= Respostas aos questionamentos mais frequentes;
= Atualizacao periodica;
= Disponivel no sitio eletronico do MAPA:
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-
animal/arquivos-publicacoes-dipoa/publicacoes-dipoa
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Obrigado pela atencao!

Alexandre Campos da Silva
Coordenacao Geral de Inspecao
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal
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